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IL MERCATO
I L MER CATO

RISTORAZIONE
PROFESSIONALE

RISTORANTI E STRUTTURE SIMILI, IN ITALIA
327.616*

FATTURATO COMPLESSIVO
96,76 miliardi di euro**

    

* Rapporto FIPE 2025 https://www.fipe.it/wp-content/uploads/2026/03/Rapporto-attivita-2025-Web-1.pdf

**Fatturato famiglie residenti Rapporto FIPE 2025 https://www.fipe.it/wp-content/uploads/2026/03/Rapporto-attivita-2025-Web-1.pdf



    

IL PROBLEMA
I L PR OBLEMA

’’A volte ordino ingredienti che ho già, solo perché a fine servizio

sono troppo stanca per andare a controllare cosa è rimasto’’

L’inventario manuale non è solo lento.
È un costo psicologico ed economico.



    

IL PROBLEMA
I L PR OBLEMA

100%
DEI RISTORATORI

IMPIEGA MEDIAMENTE 1 ORA O PIÙ AL GIORNO
PER L’INVENTARIO MANUALE *  

83%
DEI RISTORATORI

HA PROBLEMI DI SURPLUS
O ESAURIMENTO SCORTE *

La gestione inefficiente della dispensa in un ristorante
comporta spreco di tempo, risorse e cibo

€30.000
PERDITE MEDIE ANNUALI PER LOCALE

CAUSATI DA SCADENZE E SURPLUS
NON GESTITI *

*NOTA METODOLOGICA: dati rielaborati su base Rapporto FIPE 2025 e validazione target.
L’intero comparto della ristorazione si affida ancora a processi manuali, accettando un tasso di errore umano sistematico.

https://www.fipe.it/wp-content/uploads/2026/03/Rapporto-attivita-2025-Web-1.pdf



    

SPRECO ZERO.

La visione di GNAM

per la ristorazione del futuro.



    

LA SOLUZIONE
LA SOLUZIONE

SMART STATION



    

LA SOLUZIONELA  S OLU Z I O N E

SMART STATION

Il Checkpoint Operativo

Progettata per il monitoraggio degli ingredienti in fase di 

lavorazione. Un dispositivo plug-and-play

che digitalizza il "movimento" del cibo in

1.5 secondi.

Nessuna installazione fissa

Portabilità totale in cucina

Feedback immediato per lo chef



    

LA SOLUZIONE
LA SOLUZIONE

GNAM SMART STATION

Cervello: Connettività integrata per invio dati crittografati al Cloud 

via WiFi/BT.

Modulo RFID: Identificazione univoca e istantanea di ogni

contenitore etichettato.

Celle di Carico: Precisione millesimale per calcolare il delta tra

peso iniziale e finale.

Design robusto: Resistente ad acqua, polvere e temperature 

estreme delle cucine.



    

QUANDO USARE LA SMART STATION

Preparazione Linea

Monitoraggio dei semilavorati e 

delle salse durante le fasi di pre-

servizio.

Alta Rotazione

Per ingredienti costosi che entrano 

ed escono continuamente dalle 

celle frigo.

Catering e Eventi

Gestione del magazzino mobile in 

situazioni di logistica esterna.



    

COME USARE LA SMART STATION

“IL BATTESIMO"

Configurazione iniziale. Si applica il tag RFID al 

contenitore e lo si associa al prodotto tramite

App. È l'unico momento di inserimento dati

(Lotto, Scadenza, Tipologia).

L'UTILIZZO ATTIVO

Interazione rapida in servizio. Lo chef appoggia

il contenitore sulla Smart Station prima e dopo 

l'uso (BIP). Il sistema riconosce il prodotto, rileva

il peso e aggiorna il cloud in meno di 1.5 

secondi.

“L’EREDITÀ”

Ciclo infinito e sostenibile. Una volta terminato

l'ingrediente, il tag non viene rimosso e gettato. 

Il contenitore viene lavato e il tag può essere

ereditato da un nuovo lotto, ripetendo il ciclo

del dato.



    

LA SOLUZIONE
è un ecosistema brevettato che, incrociando dati RFiD e di peso,

permette di monitorare lo stoccaggio e l’utilizzo del cibo
a un livello senza precedenti

Rileva peso e identità del singolo contenitore
in tempo reale.1

Velocizza la tracciabilità delle linee di preparazione.2 Permette di automatizzare il database della dispensa 
e quindi Ia gestione degli ordini.5

Genera automaticamente un database
dei flussi di consumo. 3 Riduce gli sprechi ed i costi occulti.6

Permette un controllo costante
dei tempi di utilizzo fuori frigo.4

Facilita la gestione secondo
norme HACCP
(Hazard Analysis and Critical Control Point)

7

GNAM



È DEL TUTTO UNICO
S I A  A  L I V E L L O  P R O F E S S I O N A L E  C H E  C O N S U M E R

    



    

COMPETIZIONECO MP E T I Z I O N E

PARAMETRI ESCLUSIVI
SOFTWARE POS

Leader di settore: es. Zucchetti, TeamSystem, 
Lightspeed

APP FOOD COST
Leader di settore: es. Choco, MarketMan, 

Apicbase

IOT RIFIUTI
Leader di settore: es. Winnow, Leanpath Smart Station

Teorico Teorico Reale (Spreco) Reale (Inventario)

Bassa Nulla (Software) Alta (Staffe/Cavi/spazi appositi) Nulla (Plug & Play)

Assente Manuale No (Solo visiva) Sì (ID univoco RFID)

Garantita Garantita Critica (Riprese video) Garantita (Invisibile)

Stima su scontrini Data entry manuale Assente Calcolo su peso reale

No (Uso cassa) No (Uso tablet) Sì Sì (Scansione in 1.5s)

A consuntivo Strategico (Ordini) Postumo (Nel cestino) Preventivo/Strategico (In cucina)

Alto Alto Medio (Riconoscimento) Minimo (Sensori)



    

REALTÀ OPERATIVAR EA LTÀ  O P ER AT I VA
DIFENDIBILITÀ STRATEGICA

ATTRITO UMANO 

AZZERATO

Il fallimento dei software attuali è 

l'obbligo di usare tablet durante il 

servizio. GNAM elimina il data-entry: il 

flusso informativo coincide con il gesto 

naturale del lavoro.

WORKLOAD STRATEGICO

L'applicazione del Tag RFiD avviene

rapidamente in fase di stoccaggio, fuori

dalla frenesia della linea. Nessun 

impatto sulla velocità di servizio della

cucina.

EFFICIENZA

DEL TAG

Il costo del consumabile è una frazione

irrisoria rispetto al valore generato. Un 

investimento millimetrico che sblocca

30.000€ di margini recuperati per 

singolo locale.



    

LO STATO DI GNAM
LO STATO DI  GNAM

Il nostro prototipo è al TRL3.
I l  d is po s i t i v o  f un z i o n a  c o m e  p re v i s t o ,

l ' i n t e r f a c c i a  d e l l o  s ma r t p h o ne  è  o p era t iv a ,

e d  è  pe r f et t o  c o m e d i mo s t ra z io n e  d e l l ’ i n t e ro  
p ro c e s s o .

È b re v e tta to  i n  I ta l i a .



    

IL MODELLO DI REVENUE
IL MODELLO DI REVENUE

■ NOLEGGIO A RISTORANTI E CATERING

■ VENDITA SISTEMI COMPLETI

■ DATA MANAGEMENT FEE MENSILE

■ VENDITA TAG RFID E CONTENITORI DEDICATI

U n a  v o l t a  c o n c r e t i z z a t a  e  s t a b i l i z z a t a  q u e s t a  
p r i m a  t a p p a  p o t r e m o i m p o s t a r e  
i l  f u t u r o  d i  G N A M .



    

STRATEGIA DI SVILUPPO E SCALABILITÀ

Fase 1: Mesi 1 - 18 Smart Station Fase 2: Mesi 18 - 36 Intelligence Fase 3: Visione 36+ Smart Shelf

LANCIO OPERATIVO SAAS & CLOUD DATA AUTOMAZIONE PASSIVA

Pilot Test in ambiente reale (Torino) per 

validazione UX e resistenza hardware.

Certificazioni industriali (CE, IP67) e 

ottimizzazione dei costi di produzione.

Commercializzazione del dispositivo 

Standalone per la linea di preparazione.

Consolidamento algoritmi predittivi per 

riordini automatici e food cost live.

Automazione della tracciabilità HACCP basata 

su dati storici e pesi reali.

Espansione della base installata per 

generazione flussi dati massivi a valore.

Integrazione del monitoraggio "Zero-

Gestures" per celle frigo e grandi magazzini.

Moduli basati sulle predisposizioni degli

arredi industriali esistenti.

Copertura totale della filiera alimentare 

(Stoccaggio + Preparazione).



    

STRATEGIA COMMERCIALE
STRATEGIA COMMERCIALE

1. Sfruttamento dei "Partner Iconici"

Utilizzo dei Partner (es. Del Cambio, IYO Milano) come hub di validazione per generare "effetto a cascata" sul mercato tradizionale.

2. Partnership di Sistema (Consulenti)

Partnership con i consulenti di Food Cost. Loro vendono la strategia, GNAM fornisce lo strumento indispensabile per attuarla.

3. Margin Recovery Program

Test gratuito di 30 giorni per dimostrare il risparmio fisico. Conversione garantita dai dati di recupero utile mostrati al r istoratore.



    

ECOSISTEMA DI  SVILUPPO

E FEED BACK
ECOSISTEMA DI SVILUPPO

E FEEDBACK

CAENRFID ORMA Eurotek Jeenka

Ristorante
Del Cambio
(Michelin Star)

Ristorante
Carignano
(Michelin Star)

Osteria 

Il Cenacolo
Nautonnier srl

Bluethink



    

GNAM SM ART  SHELF.GNAM SMART SHELF.

L’evoluzione passiva dell’ecosistema.
Consolidato il successo della Smart Station sulla linea di preparazione, GNAM si espande allo 

stoccaggio a lungo termine con lo Smart Shelf. Sfruttando le predisposizioni degli arredi 

industriali esistenti, trasforma celle frigo e dispense in superfici sensibili. Monitora i grandi 

volumi h24 in modalità "Zero-Gestures" (totalmente passiva), inviando i dati alla stessa 

Cloud Intelligence per un controllo totale e integrato della filiera.



TEAM WORK MAKES THE DREAM WORKTEAM WORK MAKES THE DREAM WORK

    



    

VALIDAZIONE DI MERCATO E TRACTION
Interesse commerciale formale su Partner Iconici tra Torino, Milano e Costa Smeralda.

11 LOI
Modello di business validato: Manifestazioni d'interesse formali sottoscritte per la sperimentazione prototipale in 

ambiente reale e l'adozione del sistema con canone agevolato (Early Adopter).
100€ / Mese

PRICING VALIDATO DAI PARTNER

FINE DINING &
TRADIZIONE

LIFESTYLE &
HIGH-VOLUME

DIGITAL FOOD &
PREMIUM DELIVERY

Gruppo IYO
2 RISTORANTI STELLATI (IYO MILANO, IYO KAISEKI)

IYO Costa Smeralda
POLTU QUATU - LUXURY DINING

Osteria Il Cenacolo
TORINO - RISTORAZIONE D'ECCELLENZA

Locanda Lou Pitavin
CUNEO - TURISMO SOSTENIBILE

Hollywood Milano
CLUBBING - BAR & PRIVÉ MANAGEMENT

Loolapaloosa
MILANO - HIGH-VOLUME ROTATIONS

NOMAD Milano
FOOD COLLECTIVE & RESEARCH HUB

Deliveriyo Srl
MILANO - GHOST KITCHEN PLATFORM

AJI Milano
PREMIUM TAKEAWAY & LOGISTICS

Ristorante Ocean
MILANO - INTERNATIONAL D INING



    

APPENDICE



IL FUTURO
I L FUTU R O

L o  s c o p o  è  fa r  e v o l v e r e  GN A M  n e l  t e m p o .

Il nostro sogno finale e di creare l’ecosistema virtuale
per consumatori e rivenditori, ma sarà un processo lungo

con molte tappe da stabilire e raggiungere.

La prima tappa del progetto è quella che stiamo qui presentando per i primi anni, ed 
inizierà in ambienti più facilmente controllabili quali appunto ristoranti e catering.

    



    

MERCATO FUTURO
MERCATO FUTU R O

Valori del mercato loT e Smart Home

Mercato globale
Smart home 

80 miliardi 
di dollari

Previsto entro il 2032

250 miliardi 
di dollari

CRESCITA ATTUALE CAGR DEL 12,3%



I l  SOGNO

    

ECOSISTEMA
SOLIDO

DIFFUSIONE CAPILLARE
TRA I PRIVATI NEL MONDO

CONSOLIDATO WORKFLOW
RFID NELLA GDO

REVENUE
DA BIG DATA

GNAM COME DEVICE,
É UNA COMMODITY



    

FUTURA CRESCITA
FUTU RA CRESCI TA

VENDITA sistemi consumer

MONETIZZAZIONE dei dati
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